
Stand: 04.10.2019

10 Backschinken, kalt X X X X X X X X
12 Bauch, gepökelt X X X X X X X X
13 Bauch, geräuchert X X X X
14 Bauch, geräuchert und gewürfelt X X X X X X X X
15 Bauch, geräuchert, ohne Schwarte X X X X
16 Baguette-Salami "Le Bon" X X X X X X
17 Bauch, gebraten (kalt) X X X
20 Bauch, geräuchert u. gekocht (kalt) X X X X
22 Bärlauchbratwurst X X X X X X
24 Bauch, gefüllt X X X  X X X
26 Bacon-Bauch X X X X X X X X X X
28 Bauernblutwurst, frisch X X X X
29 Bauernblutwurst, geräuchert X X X X
31 Bauernleberwurst, frisch X X X  X
32 Bauernleberwurst, geräuchert X X X X X
34 Bauernpreßsack, weiß X X X X   X
36 Bauernsalami X X X X X X
37 Bierschinken X X X  X X X
38 Bierschinken, klein X X X  X X X
39 Bierschinken-Brät, fix u.fertig X X X  X X X
41 Bierkugel / -wurst X X X X  X X X X X X
42 Bierkugel, klein X X X X  X X X X X X
43 Bolognese i. Darm X X X X X   X
44 Bierkugel / -wurst Brät, fix u.fertig X X X X  X X X X X X
45 Bierwurst in Dose 300 g X X X X  X X X X X X
47 Bolognese "Italia" in Dose 300g X X X X X   X
48 Bolognese, im Darm (Rind) X X X
49 Bratwurst, gebrüht, im Bändel X X X X X X X
50 Bratwurst, roh, im Bändel X X X X X X X X
51 Bratwurst, gebraten (kalt) X X X X X X X X
53 Bratwurst, zum Selberräuchern X X X X X X X X
55 Bratwurst, roh, o. Brät X X X X X X X X
56 Bratwurstgehäck, in Dose 300g X X X X
57 Bratwurstgehäck X X X X X X X X
58 Bratwurstschnecken X X X X X X X X
59 Bratwurstgehäck, gegart X X X X X X X X
61 Bratwurst, geräuchert X X X X X X X X X
62 Bratwurst, geräuchert und gekocht X X X X X X X X X
64 Bratwurstgehäck, in Dose 300g (Zang) X X X X X
65 Bratwürst, i.Saitl. roh, z. Grillen X X X X X X X X
71 Bratwurst, i. Saitl. gebrüht, z. Grillen X X X X X X X X
76 Bratwurst, im Saitling, mittelgrob roh X X X X X X X X X X
77 Bratwurst, im Saitling, mittelgrob gebrüht X X X X X X X X X X
78 Cevapcici, gebrüht X X X X
79 Bratensülze hausgemacht X X X X X X
80 Brotlaibschinken dunkel X X X X X X X X X X
82 Broccolilyoner X X X  X X X
85 Cevapcici, roh X X X X
86 Chili-Leberkäse X X X X X X X X X X X X
87 Cervelat X X X X X X X
88 Chambelle Edelsalami X X X X X
89 Chorizo-Salami X X X X X
90 Champignonpastete X X X  X X X X
91 Chili-Leberkäsbrät X X X X X X X X X X X X
92 Champignonlyoner X X X  X X X X X
93 Champignonlyoner, klein X X X  X X X X X
94 Champignon in Aspik X X X
95 Chili Peitsche X X X X X X X X
96 Chiliwürstl X X X X X X X X
97 Currywurst X X X X  X X X X X X X
98 Currywurst, ohne Haut X X X X  X X X X X X X
99 Chiliwürstchen (Zang) X X X X

100 Debrecziner X X X X  X X X X X X
101 Cabanossi X X X X X X X X
104 Eisbein i. Dose  300 g X X X X
105 Eierpastete X X X  X X X X
109 Fleischkäse für Fleischsalat X X X X X X X X X X
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112 Fleischpflanzerl kalt X X X X X
121 Fleischwurst, im Ring X X X X  X X X X X X X
123 Fleischwurst, in Stange X X X X  X X X X X X X
125 Fleischwurst - Brät, fix u.fertig X X X X  X X X X X X X
127 Fränkische Bauernsülze X X X X X X
128 Frühlingslyoner X X X  X X X
130 Frühstücksfleisch X X X X X X X
143 Geflügel-Gutswurst X X X X X X X X X X
144 Geflügelfleisch-Leberwurst X X X X X X X X X
152 Gelbwurst, im Naturdarm X X X X X X
153 Gelbwurst X X X X X X
154 Gelbwurst, klein X X X X X X
155 Gelbwurst, mit Petersilie X X X X X X
156 Gelbwurst, mit Petersilie, klein X X X X X X
159 Gelbwurst-Brät, fix u.fertig X X X X X X
163 Gewürzschinken, heißgegart X X X X X X X X
164 Gewürzschinken, ganze & halbe Stücke X X X X X X X X
165 Gemüsesülze X X X X X X
166 Gemüse-Spieß X X X
167 Göttinger X X X X  X X X X X X
168 Göttinger, klein X X X X  X X X X X X
169 Göttinger - Brät, fix u.fertig X X X X  X X X X X X
170 Gurkenlyoner X X X X X X X X
171 Gulaschsuppe in Dose 500 g X X X X
172 Griebenschmalz X X X X
174 Hamburger Patties, roh X X X
176 Hackbraten, roh X X X X
177 Hals, o.Kn. gepökelt X X X X X X X X
178 Hals, o.Kn. gepökelt u. geräuchert X X X X X X X X
179 Hals, o.Kn. gepökelt, geräuchert, gekocht X X X X X X X X
180 Haus-Salami, fein X X X X X X
181 Haus-Salami, grob X X X X X X
182 Haus-Salami 90er (dick) X X X X X X
183 Haus-Salami "Strohschwein" X X X X X
185 Hals, m.Kn, gepökelt und geräuchert X X X X X X X X
187 Hausmacher, rot X X X  X X X X X X X X
188 Hausmacher, weiß X X X X X  
189 Hausmacher, schwarz X X X X X X X X X X X X
190 Hausmacher - Brät, fix u.fertig X X X  X X X X X X X X
192 Haxen, hintere, gepökelt (Surhaxen) X X X X X X X X
193 Haxen, hintere, gepökelt und geräuchert X X X X X X X X
194 Haxen, hintere, gep. ger. gek. X X X X X X X X
196 Haxen, vordere, gepökelt (Surhaxen) X X X X X X X X
197 Haxen, vordere, gepökelt und geräuchert X X X X X X X X
198 Haxen, vordere, gep. ger. gek. X X X X X X X X
202 Hähnchenbrustfleisch i. Aspik X X X X X X X X
204 Hähnchenbrust mit Mandarinen in Aspik X X X X X X X X X X
205 Hinterschinken, gekocht X X X X X X X X X X
206 Herzsalami X X X X X X X
207 Hüttenbratwurst X X X X
208 Hirschsalami, eigene Herstellung X X X X X X X
210 Hüfte, geräuchert X X X X
211 Jagdwurst, mit Kümmel X X X  X X X
213 Jagdwurst, mit Kümmel in Dose 300g X X X X X X
215 Jagdwurst - Brät, fix u.fertig X X X  X X X
216 Jägerwürstchen X X X X X X X X X X X X
217 Jura-Edelschinken, luftgetrocknet X X X X X X X
219 Kaiserfleisch natur X X X X X X X X X X
220 Kaiserfleisch mit Kräuter X X X X X X X X X X
221 Kaiserfleisch mit Paprika X X X X X X X X X X
222 Kalbs-Wiener X X X X X X
223 Kalbsbratwurst, gebrüht X X X X X  X
224 Kalbfleischsülze X X X X
225 Kalbskäse X X X X X  X
226 Kalbskäs - Brät, fix u. fertig X X X X X  X
228 Kalbfleischleberwurst, in Dose 200 g X X X X X  X X X X X
229 Kalbfleischleberwurst, im Golddarm X X X X X X X X X X
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230 Kalbfleischleberwurst, im Golddarm, klein X X X X X X X X X X
232 Kalbfleischleberwurst, im Naturdarm X X X X X X X X X X
233 Kalbfleischleberwurst, im Naturdarm, klein X X X X X X X X X X
235 Kalbslyoner X X X X X X
236 Kaminwurz X X X X X X X
238 Kassler, roh, m.Kn. X X X X X X X X
239 Kassler, roh, o.Kn. X X X X X X X X
241 Kassler, gekocht X X X X X X X X
243 Kassler, o.Kn. X X X X X X X X
247 Käseknacker X X X  X X X X X X X
248 Käseknacker extra lang X X X  X X X X X X X
250 Katenrauchsalami X X X X X X X
253 Knacker X X X X  X X X X X X X
254 Knöchelsülze X X X X X X X X X X X X
255 Kochsalami X X X X X X X X X X
257 Kornsalami X X X X X X X X
260 Krakauer, gekocht X X X X  X X X X X X
261 Krakauer, roh X X X X X X
265 Lachsschinken, geräuchert X X X X X X X X
268 Lammbratwurst, gebrüht X X X X X
269 Landrauchschinken X X X X X X X X
271 Landrauchschinken, o. Schwarte X X X X X X X X
274 Landleberwurst X X X X X X X X
275 Landleberwurst, klein X X X X X X X X
276 Landleberwurst, in Dose 200 g X X X X X
281 Leberkäse X X X X  X X X X X X X X X
282 Leberkäsbrät X X X X  X X X X X X X X X
283 Leberkäsbrät, 4 kg X X X X  X X X X X X X X X
284 Leberkäsbrät, 2 kg X X X X  X X X X X X X X X
285 Leberkäsbrät, 1 kg X X X X  X X X X X X X X X
286 Leberkäsbrät, 0,5 kg X X X X  X X X X X X X X X
287 Leberknödel X X X
292 Levonetto X X X X X X
293 Leberwurst, in Dosen, 300 g X X X X
294 Mailänder Salami X X X X X X
295 Maisspieß X X
296 Mortadella Ital. X X X X X
298 Mannheimer X X X  X X X X X
300 Mettwurst, fein X X X  X X X X X X
301 Mettwurst, fein, klein X X X  X X X X X X
304 Mettwurst, grob X X X X X X X X
306 Münsterländer Mettwurst, luftgetrocknet X X X X X X X
307 Oberpfälzer X X X X  X X X X X X X
309 Olivenpastete X X X X X X X X X X X X
310 Paprikaschote gefüllt, roh X X X X X
312 Paprikawürstchen X X X X X X X X
313 Paprikapastete X X X  X X X
314 Peperonisalami X X X X X X
316 Pfeffersalami X X X X X X
317 Pfefferbeisser X X X X X X X X X X X X
318 Peppadewlyoner X X X X X X
319 Pfälzer X X X X X X X X
320 Rinder-Schinken, heißluftgegart X X X X X X X X
321 Pizzaleberkäse X X X  X X X X X X X X
322 Pizzaleberkäsbrät, kleine Form X X X  X X X X X X X X
324 Pizza-Aufstrich X X X X X X X X X X X X X X X
325 Polnische X X X X X X X X
326 Preßkopf X X X X X X
330 Preßsack, rot X X X X X X
331 Preßsack, weiß X X X X X
333 Preßkopf, in Dose 300 g X X X X X X
334 Preßsack, rot, in Dose 300 g X X X X X X
335 Preßsack, weiß, in Dose 300 g (Zang) X X X X X X
338 Polnische (Zang) X X X X X X X X X X X X
339 Regensburger X X X  X X X X X X X X
340 Rindswürstchen, mit Chili X X X X X X X
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341 Rindswürstchen, ohne Chili X X X X X X X
342 Rügenwalder Teewurst, fein X X X X X
343 Rügenwalder Teewurst, grob X X X X X
344 Rotwurst X X X X X X X X
345 Rindfleischwurst X X X X X X X
346 Rinder-Salami X X X X X X X X
347 Rinderzunge, gepökelt X X X X X X X X
348 Rinderzunge, geräuchert X X X X X X X X
349 Rinderzunge, gekocht X X X  X X X X X
352 Rostbratwürstl, roh u. gebrüht 30g X X X X X X X X
354 Sauerfleisch X X X X X X X X X X
355 Salamour mit rotem Pfeffer X X X X X X X X
356 Salami weiß X X X X X X
358 Salami im Käsemantel X X X X X X X X
363 Sauere Lunge, in Dose 300 g X X X X X X X X
364 Sauere Lunge, in Dose 800 g X X X X X X X X
365 Sauere Lunge, tellerfertig X X X X X X X X
366 Speck, geräuchert X X X X
367 Serrano-Salami X X X X X X X X X
368 Serrano-Schinken X X X X X X
369 Speckwurst X X X X X X X X X
370 Spianata Ital. X X X X X X
371 Sportler-Salami X X X X X X X
375 Schinkensülze X X X X X X X X X X X X
377 Schinken-Krakauer, fettreduziert X X X X X X
378 Schinkenwurst, fein X X X  X X X
379 Schinkenwurst, fein, klein X X X  X X X
380 Schinkenwurst, fein, in Dose 300 g X X X  X X X
381 Schinkenwurst - Brät, fein X X X  X X X
382 Schinkenwurst, grob X X X  X X X
383 Schinkenwurst, grob, klein X X X  X X X
384 Schinkenwurst - Brät, grob X X X  X X X
390 Schmalzfleisch, in Dose 300 g X X X X X
391 Schmalzfleisch, in Dose 300 g (Zang) X X X X X
392 Schwarzwälder Schinken X X X X X
394 Schweinskäse X X X  X X X X
395 Schweinskäsbrät X X X  X X X X
397 Schweinskopfsülze X X X X X
401 Schweineschmalz X X X
405 Tiroler Schinkenspeck X X X X
413 Tiroler Jagdwurst X X X  X X X
423 TH-Bierschinken X X X X X X X X X X
424 TH Bratwürstl, gebrüht X X X X
425 TH-Fleisch in Aspik X X X X X X X X
426 TH-Debrecziner X X X X X X
427 TH-Fleischwurst, mit Paprika X X X X X X X X X X
428 TH-Gelbwurst X X X X
430 TH-Currywurst X X X X X X X X X X
432 TH-Jagdwurst X X X X X X X X X X
436 TH-Leberkäse X X X X X X X X X X
439 TH-Mortadella X X X X X X X X X X X
440 TH-Paprikabrust X X X X X X X X X X
447 TH-Salami X X X X X X X
449 TH-Schinken X X X X X X X X X X
450 TH-Schinkenwurst X X X X X X X X X X
451 TH-Schinkenwurst-Brät X X X X X X X X X X
453 TH-Wiener X X X X X X X X X X
454 TH-Wollwürstl X X X X
455 Vorderschinken, gekocht X X X X X X X X X X
458 Weihnachts-Salami X X X X X X
459 Weiderind-Currywurst X X X X X X X X X X X
460 Weißwurst im Ring X X X X X  X
461 Weißwürstl X X X X X  X
462 Wacholderschinken X X X X X X X X
463 Winzerschinken X X X X X X X X X X
464 Wildbratwurst X X X X X X X X X X X
465 Wiener X X X X  X X X X X X X
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466 Wiener, ohne Haut X X X X X X X X X X X
467 Wildschweinpastete (imitiert) X X X  X X X X
468 Wollwurst X X X X X X
470 Wurstsülze X X X X X X X X X X X X
475 Zigeunerkochsalami X X X X  X X X X X X X
478 Zucchiniröllchen mit Käse X X
481 Zungenwurst X X X X X X X
484 Zwiebelmettwurst X X X X X X X X X X
485 Zwiebling X X X X X
544 Broccolisalat X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X
594 Eiersalat X X X X X X X
608 Farmersalat X X X X
623 Fleischsalat 500g X X X X X X X X X X X X X X
624 Fleischsalat 250g X X X X X X X X X X X X X X
631 Frühlingssalat X X X X X X X X X X X X X
639 Geflügelsalat X X X X X X X
700 Hirtensalat, griechisch X X X X X X X X
721 Kalbsbraten X X X
727 Karottensalat X X X X X X X X
731 Kartoffelsalat X X X X
749 Käsesalat X X X X X X
751 Kesselfleisch gekocht, heiß X X X
756 Krautsalat X X
764 Lachsbraten v. Schwein, heiß X X X
781 Leberkäse, heiß X X X X  X X X X X X X X X
789 Maissalat X X X X X
799 Nudelsalat "Hawaii" X X X X X X X X X X X X X X
800 Mexikanischer Käsesalat X X X X X X X X X X
803 Ochsenmaulsalat X X X X X
828 Pilzsalat X X X X X X X X X X
845 Preßsack mit Musik X X X X X X X X
883 Salat gemischt X X
884 Salat Ital. X X X X X X X X X X X
892 Sauerkraut, gekocht X X X
941 Schweizer Wurstsalat X X X X X X X X X X X X
963 Tomaten-Mozzarella X X X X X X
978 Waldorfsalat X X X X X X
986 Wurstsalat Bayer. X X X X X X X X X X X X X X
1026 Schw. Bauchscheiben, gewürzt X X X
1050 Schw. Cordon bleu X X X X X X X X X X X X X
1059 Fleischrippen gep. ger. X X X X X X X
1060 Schw. Fleischspieß, roh X X X X X
1136 Schw. Halssteak natur od. gewürzt X X X
1166 Holland-Spieß X X X
1168 Schw. Holzfällersteak X X X
1204 Schw. Kräuter-Knoblauch-Steak X X X
1274 Schw. Schlemmerbraten, gefüllt X X X X X X X X
1281 Schw. Schnitzel, paniert X X X X X
1315 Schw. Spießbraten X X X X
1327 Schw. Unterschale, gewürzt X X X X X X X
1350 Gyros Pfanne X X X X X
1352 Hubertus Pfanne X X X X X
4029 Ri. Brät X X  X  X X X X X X
4186 Ri. Sauerbraten, eingelegt X X X X
5522 Juradistl Lamm Kotelett, m. Kn., ges., gew. X X X X X X X X X X X X X X X
5618 Puten Nuggets X X X X X
5631 Puten Steaks X X X
5675 Hähnchenbrustfilet-Spieß, gewürzt X X X
5684 Hähnchen Schenkel, mit Rücken, gewürzt X X X
5815 Hirsch Keulenbraten, ohne Kn., eingelegt X X X X X
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